
 

 
   

Qui sommes-nous ?    

En distribuant des aides financières et en orientant les individus sur leurs droits et les solutions qui s’offrent à eux, elles soutiennent chacun à tous les 
moments de leur vie. Ainsi, les Caf accompagnent 13,5 millions d’allocataires et couvrent 32,7 millions de Françaises et de Français dont 13,9 millions 
d’enfants.  

A la Caf du Gard, près de 440 collaborateurs œuvrent au quotidien au service de plus de 160 000 allocataires, familles et partenaires.  

 

                               FICHE DE PRESSE 
                                                         Mercredi 9 octobre : inauguration 

La Caf accueille Trèfle, premier point de restauration 
inclusif dans le Gard 

 

Répondant à l’engagement de la Caf dans sa politique d’inclusion et plus largement de 
responsabilité sociale des organisations, un partenariat se met en place avec « Trèfle », agréée 
"Entreprise adaptée", à compter du 30 septembre. 

Ghyslain Morvan, président de Traiteur Grand depuis plus de 20 ans, est engagé dans 
l’insertion des travailleurs en situation de handicap depuis de nombreuses années. Il crée 
Trèfle début 2024 pour répondre concrètement au besoin de ce public RQTH deux fois plus 
touché par le chômage et des entreprises soucieuses de leur impact social. 

À contre-courant des acteurs de la Food Tech, Trèfle se positionne comme un acteur disruptif 
pour remettre l’humain au cœur des entreprises, en offrant une solution de restauration pour 
leurs collaborateurs et salariés. Trèfle conjugue qualité culinaire, engagement solidaire et 
performance économique. Une alternative puissante pour renforcer la politique RSE des 
entreprises en proposant un vrai projet socio-professionnel en secteur ordinaire. 

Trèfle est agréé "Entreprise adaptée", depuis le 2 août 2024. "On s'engage à employer au moins 
55 % du personnel avec un handicap". Que ce soit un handicap, moteur ou invisible, l'objectif 
est de trouver le poste adapté pour que le travailleur s'épanouisse. Pour le moment, 14 points 
de restauration ont été créés dans l'Hérault et les Pyrénées Orientales, comme chez Carte 
Noire, les hôtels Ibis et se développe dans le Gard avec la Caf de Nîmes.  

Matthieu Perrot, Directeur de la Caf, précise : "À la place des frigos connectés ou des 
distributeurs automatiques dans les sociétés, nous proposons une restauration rapide avec des 
plats faits maisons et des personnes en situation de handicap pour vous servir". La Caf du Gard 
qui ne bénéficiait pas d’offre de restauration permet à ses salariés de commander pour la 
valeur d’un ticket restaurant un repas équilibré dans une dimension éthique. 

La Caf se réjouit de cette initiative solidaire et engagée, qui s’inscrit parfaitement dans les 
valeurs de la Caf. 
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Les agents en parlent : 
 
Virginie Saunier, cadre stratégique action sociale : « J'ai beaucoup apprécié l'accueil et le 
service proposé. » 
 
Aurelie Jaulin, agent de direction : « Le repas est qualitatif et équilibré. Plus besoin de sortir à 
l'extérieur, on gagne du temps. » 
 
Jérôme Roux, cadre action sociale : « Je suis venu directement au comptoir, j’ai été servi tout 
de suite, j’ai été agréablement surpris par la quantité et la qualité, et la rapidité de service. » 
 
Prescillia Sperini, chargée de communication : « Je suis sensible au fait que tout soit fait 
maison en local, les desserts sont copieux et gourmands et le verre est recyclé, il suffit de le 
ramener sans le laver. » 
 

 
 
Un très bon démarrage avec environ 45 plats vendus le 1er jour, un succès partagé. Laurent 
tient la caisse en binôme avec Thibault pendant une semaine puis assurera seul le service.  
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